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JULEMENY 2020

j\\ fra 11. november
Provence Restaurant K Equy bird tilbud!
Bagata 70, 3800 Bz Bestill bord for
TIf. 35 95 35 96 11/11/2020
booking@provencerestaurant.no od fa 10% rabatt

\ pd hovedretter



PRESTIGE MENY

BEEF WELLINGTON 455,-
250g haykvalitets oksefilet, dekket med parmasinke, sennep og duxelles,
X\K pakket inn- og bakt i butterdeig.
Serveres med sesongens grannsaker, poteter fra vér meny og saus etter gnske.

(G-a MK MD CY E)

SALMON WELLINGTON 395, -

Loin av laks dekket med kamskjell-pasta og spinatpannekake, pakket inn- og bakt i butterdeig.

Serveres med fransk smarsaus - Beurre blanc, og et utvalg av tilbehar fra vér meny.
(G-a MK ECY MD SP C F M)

Beef - og Salmon Wellington serveres kun etter forhdndsbestilling
(minimum to dager pa forhdnd) og for minst fire personer.
(Det er en ventetid pa 45 minutter for servering av disse rettene)




Fransk Laksuppe ©

FORRETTER

90,-

Klassisk fransk lgksuppe - karamellisert gul Igk,

toppet med krutonger og Gruyere-ost.

Serveres med brad.
(G-a MK SP)

Zuchinni Rosti ©
Squash patty med asparges,
brokkoli og hvitlzk.

125,-

Toppet med spra potetfrites og creme fraiche.

(E MK)

Gratinerte Scampi
Gratinerte scampi, hvitvin, hvitlgk,
chili og provencalesaus.

Serveres med brad.
(C CY G-a SP)

138, -

Biff Tartare
Hakket rd biff, krydert med fullkornsennep,
kapers, sylteagurk, rokt paprikaolje.

Serveres med brad.
(E MD G-a)

Anderilette

Andepaté med cognac, appelsin,
ingefcer og fimian.

Serveres med brad og aprikosmarmelade.
(G-a MK MD SP)

Arets Lutefisk 2020

Flott trimmet fisk, uten buklist,

med god flaking, jevnt fordelt saltsmak
og gyllen farge. Konsistensen er jevn,
med en moden rund smak,

bygget pd norske juletradisjoner.
Serveres med brunet smar, kokt potet,

ertepuré og bacon.
(MK F MD)

148, -

148, -

158, -



HOVEDRETTER

Biff Provence

Indrefilet med aromatisk sopp.,
selleripuré og saus etter eget valg:
Hvitlgkssmar / Béarnaisesaus / Peppersaus

Serveres med résteke poteter.
(MK E CY SP)

Andelar

Langtidskokt andelér fra Holte Gard,
servert med honningglasert readbeter,

345, -

285, -

gulrot, rosmarinpotetkake og kirsebcersause.

(MK CY SP)

Atlantic Halibut

Steamet villfanget kveite med scampi
og kremet safran-sitronsaus.
Serveres med sesongens grgnnsaker og

fletegratinerte poteter.
(MK FSP C)

Fransk Fiskegrateng
Kveite, laks og scampi i kremet purresaus

serveres med mandelpotetpuré og ost.
(C FMKMSP)

Kashotto ©

Kashotto — avskallet bygg kokt
med skogssopp og grannkdl.

Toppet med chevre og ristede valngtter.
(G-c MK N-a4 CY SP)

325,-

235, -

195,-

Juletallerken

Langtidsstekt tynnribbe ftilberedt med julens

krydder. Serveres med hjiemmelaget palse,
redkdl, rosiner, mandelpoteter,

tyttebcer og rgdvinssaus.
(MK SP CY)

Pinnekjottalerken
Pinnekjgat servert med hjemmelaget
pglse, rotmos og sjy.

Serveres med mandelpoteter.
(MK)

Kylling Kiev

Kyllingfilet banket og rullet i ost,
hvitlek og persille-smer, dyppet i egg
og brgdsmuler.

Serveres med potetmos.
(G-a E MK MD)

Beef Bourguignon

Klassisk fransk kjgttgryte med biffkjatt
brasiert i rgdvinssaus med bacon,
sopp. lgk, hvitlgk og gulrgtter.

Serveres med et lokk av fransk butterdeig.
(G-a MK ESP CY S MD)

325,-

325,-

295, -

235, -



DESSERTER

Julepudding © 129,- Coupe Noir 119,-
Julepudding av brioche-bred med rosiner, Hijemmelaget vanilieis med mark

mandler og en blanding av ngtter sjokoladesaus, frukt og franske makroner.

og sjokoladechips. (MK E N-a2 N-a8)

Serveres varm med vaniljeis og custard.
(G-a MK E N-a1 N-a2 N-a3 N-a4 N-a7 N-a8 N-a9)

Sjokoladefondant 129,-
. Varm og fyldig sjokoladefondant.
Karamellpuddlng 125,- Serveres med vaniljeis og frukt.
Kremet vaniljepudding med mark karamell. (G-a MKE)
(MK E)
Riskrem 119,-
Riskrem servert med bringebcersaus.
(MK)
Allergener

Alle vare retter er merket med allergener og inneholder: G - Glutenholdig korn (a - hvete, b - rug, c - bygg. d - havre, e - spelt,

f - korasanhvete (egyptisk hvete eller hybrider av disse)), C- Skalldyr, E - Egg, F - Fisk, P - Peangtter, S - Soya, MK- Melk (inkludert laktose),
N - Ngtter (al - peangtter, a2 - mandel, a3 - hasselngtt, a4 - valngtt, a5 - cashewngtt, aé - pekanngtt, a7 - parangtt, a8 - pistasjnatt,

a9 - macadamiangtter/australiangtt)), CY - Selleri, MD - sennep, SS - Sesamfrg, SP - Svoveldioksid og sultt i konsentrasjonerpa 10 mg/kg
eller mer eller 10 mg/I, uttrykt som So2, L - Lupin, M - blgtdyr, Q - vegetar - glutentri



Provence
af

Det beste fra det franske- og europeiske kjgkken;

klart til & tilberedes hjemme hos deg.

Velg blant vére beste retter,
og f& lekre ravarer klargjort av vare
kokker - klare til & tilberedes hjiemme.

Ta kontakt for ytterligere detaljer:
K 35953596
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